RESTAURACJA

» MENU

RODZINNIE, LOKALNIE, TRADYCYJNIE

SNIADANIA Nasze $niadania opieramy na pieczywie, ktére codziennie wypiekamy w naszej piekarni.

JAJECZNICA Z 4 JA]

® na maséle, ze szczypiorkiem - 17zt
® z kurkami i szczypiorkiem - 19zt
® Z boczkiem 19zt

Podawane z pieczywem, masiem & sezonowymi warzywami

SHAKSHUKA

2 jajka, pomidory, Swieza papryka, cebulka,
czosnek, pietruszka, pieczywo - 25zt

SNIADANIE ANGIELSKIE

2 jajka sadzone, bekon, frankfurterki, fasolka
W sosie pomidorowym, pieczarki - 23zt

SNIADANIE DRWALA

2 jajka sadzone, bekon, Kietbaski z szynKki,
sosy, ogérek kiszony -21zt

OMLET WYTRAWNY

3 jajka, mozzarella, szczypiorek, rukola,
pomidorki koktajlowe - 22zt

CHRUPIACE TOSTY

z pomidorem, mozzarellg & bazylig - 14zt
z mozzarellg, bekonem & cebulkg - 15zt
z mozzarellg 13zt

SNIADANIA DLA
NAJMEODSZYCH

naleéniki z czekoladg - 12z

naleéniki z dzemem - 12zt

pancakes z sosem i owocami sezonowymi - 15zt
tosty z mozarellg i ketchupem - 12zt

PRZYSTAWKI

KREWETKI NA MASEEKU

Krewetki duszone w emulsji z Swiezej
pietruszki, czosnku i soczystych pomidorkéw,
serwowane z chrupigcg grzanks - 28zt

BRUSCHETTA

Swieze pomidory z bazyliowym pesto, podane
na chrupigcych grzankach, skropione gestym
octem balsamicznym - 19zt

MINI BURGERY

Autorskie buteczki faszerowane grilowang
kietbasg, konfiturg z cebuli, z dodatkiem
relishu z ogbérka konserwowego - 21zt

ZUPA & DANIE DNIA

Zapytaj naszg obstuge o dzisiejsze menu
Oferta wazna do wyczerpania zapaséow

ZUPY

Z puree chrzanowym i
okrasag z boczku - 18zt

BARSZCZ

ukrainski z kwadng
Sdmietang - 18zt

DLA NAJMEODSZYCH

NUGGETSY

panierowane w
chrupigcej panierce,
podane z cienkimi
frytkami - 20zt

PLACUSZKI

ziemniaczane z kwasdng
$mietang i cukrem
pudrem - 20zi

zupa & danie dnia - 35zt
danie dnia - 28zt
zupa dnia - 15zt

SNIADANIA
OBIADY

SNIADANIA SERWUJEMY DO GODZ. 11.30
NA OBIAD ZAPRASZAMY OD GODZ. 12.00

DANIA GEOWNE

Nasze dania przygotowujemy od podstaw,
korzystajac z lokalnych i sezonowych produktow.

KOTLET DE VOLAILLE

podany z puree ziemniaczanym i zasmazanymi
buraczkami z koperkiem - 31zt

ZRAZY Z KACZKI

faszerowane julienne z boczku, ogérka, cebulki i
marchewXki, podane z puree ziemniaczanym,
buraczkami i sosem malinowym - 48zt

PIECZONA PIERS Z KURCZAKA

podana z gratin ziemniaczanym, grilowanymi
warzywami i sosem serowo-porowym z boczkiem - 38z1

KOTLET SCHABOWY

Smazony na smalcu, podany na chrupigcych,
opiekanych ziemniaczkach 2z aromatyczng
stodkg kapustg z wedzonym boczkiem- 34zt

FILET Z PSTRAGA

smazony na masle klarowanym, podany z wiejskimi
frytkami, suré6wkami i sosem szczypiorkowym - 41zt

BURGERY

Nasze bulki do burgeréw wypiekamy osobiscie, aby
zawsze byly idealne — Swieze, puszyste i petne smaku.

KLASYCZNY CHEESEBURGER

wotowina 150g, boczek, ogérek konserwowy, pomidor,
cebula prazona, autorski sos, satata, frytki - 39zt

ZBLEWSKI DRWAL

wolowina 150g, boczek, jajko sadzone, ogérek kiszony,
cebula prazona, autorski sos, satata, frytki - 42zt

GRUBA BUEA

wolowina 150¢g, boczek, grillowany camembert, krazki
cebulowe, zurawina, autorski sos, satata, frytki- 42zt

OSTRY SKURCZYBYK

wolowina 150¢g, boczek, sos serowy, nitki chili,
cebula prazona, krojone jalapeno, autorski sos,
satata, frytki - 44zt

VEGE BURGER

kotlet vege, ser halloumi, pomidor, ogérek §wiezy, cebula
czerwona, rukola, autorski sos, satata, frytki - 43z

Lista alergen6éw dostepna u obstugi.

ZIMNE NAPOJE ALKOHOL

lemoniada

9z1/350m1l 23z1/11
lemoniada smakowa
10z1/350ml 25z1/11
woda z cytryna
5z1/350ml 12z1/11
kompot wieloowocowy
7z1/350ml 18z1/11

PROSECCO

12z1

HUGO

prosecco, kwiat bzu - 17zt

MARACUJA STAR

POZIOMKOWE PROSECCO

prosecco, poziomka, cytryna - 18zt

APEROL ARBUZOWY

aperol, prosecco, arbuz - 20z1

DESE RY Nasze desery lodowe powstajg na bazie lodéw wiasnej produke;ji.

SEONY KARMEL

2 gaiki lodow (8mietanka & stony karmel),
polewa toffee, bita Smietana, kruche
ciasteczka 25zt

DESER LODOWY

2 wybrane gaiki lodéw, bita $émietana, owoce
sezonowe 24zt

PAVLOVA

2 galki lodow (émietanka & truskawka),
truskawki, boréwki, bita Smietana, beziki 25zt

DESER LODOWY

3 wybrane gaiki lodéw, bita $émietana, owoce
sezonowe 27zt

CIASTA I SEODKIE WYPIEKI DOSTEPNE W NASZE] CUKIERNI

PROSIMY O SKEADANIE ZAMOWIEN PRZY KASIE

PIWO BROWAR KOCIEWSKI

prosecco, marakuja, wanilia - 19zt zero, pils - 12z1, pszeniczne, lager - 13zt
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RESTAURANT

» MENU

FAMILY-FRIENDLY, LOCAL, TRADITIONAL

BREAKFASTS
DINNERS

BREAKFAST Our breakfasts are based on bread that we bake fresh daily in our bakery.

SCRAMBLED EGGS
WITH 4 EGGS

® with butter, and chives - 17 PLN

® with chanterelles, and chives - 19 PLN
@ With bacon - 19 PLN

Served with bread, butter, and seasonal vegetables

SHAKSHUKA

2 eggs, tomatoes, fresh bell pepper, onion,
garlic, parsley, bread - 25 PLN

ENGLISH BREAKFAST

2 fried eggs, bacon, frankfurters, baked beans
in tomato sauce, mushrooms - 23 PLN

WOODCUTTER’S BREAKFAST

2 fried eggs, bacon, ham sausages, sauces,
pickled cucumber - 21 PLN

SAVORY OMELETTE

3 eggs, mozzarella, chives, arugula, cherry
tomatoes - 22 PLN

CRISPY TOASTS

with tomato, mozzarella & basil - 14 PLN
with mozzarella, bacon & onion - 15 PLN
with mozzarella - 13 PLN

BREAKFAST FOR
THE LITTLE ONES

crepes with chocolate - 12 PLN

crepes with jam - 12 PLN

crepes with sauce and seasonal fruits - 15 PLN
toasts with mozzarella and ketchup- 12 PLN

APPETIZERS

BUTTER SHRIMPS

Shrimp simmered in an emulsion of fresh
parsley, garlic, and juicy tomatoes, served
with a crispy toast - 28 PLN

BRUSCHETTA

Fresh tomatoes with basil pesto, served on
crispy toasts, drizzled with thick balsamic
vinegar - 19 PLN

MINI BURGERS

House-made rolls stuffed with grilled
sausage, onion confit, and a pickle relish -
21 PLN

LUNCH MENU OF THE DAY

Ask our staff about today's options
Offer valid while supplies last

POLISH ZUREK

SOUPS

BORSCHT

ukrainian style borscht
with sour cream - 18 PLN

with horseradish purée
and bacon topping - 18 PLN

DLA NAJMEODSZYCH

NUGGETS

breaded in a crispy
coating, served with
thin fries - 20 PLN

FRITTERS

potato fritters with sour
cream and powdered
sugar - 20 PLN

soup & dish of the day - 35 PLN
dish of the day - 28 PLN
soup of the day - 15 PLN

MAIN COURSE

We prepare our dishes from scratch, using local and
seasonal ingredients.

DE VOLAILLE

served with mashed potatoes and sautéed
beets with dill - 31 PLN

DUCK ROULADES

stuffed with julienned bacon, cucumber, onions, and
carrots, served with mashed potatoes, beets, and
raspberry sauce - 48 PLN

ROASTED CHICKEN BREAST

served with potato gratin, grilled vegetables, and a
cheese-leek sauce with bacon - 38 PLN

PORK SCHNITZEL

pan-fried in lard, served with crispy, roasted
potatoes and aromatic sweet cabbage with
smoked bacon - 34 PLN

TROUT FILLET

pan-fried in clarified butter, served with rustic
fries, coleslaw, and chive sauce - 41 PLN

BREAKFAST IS SERVED UNTIL 11:30 AM.
LUNCH IS SERVED FROM 12:00 PM.

BURGERS

We bake our burger buns ourselves to ensure they are
always perfect—fresh, fluffy, and full of flavor.

CLASSIC CHEESEBURGER

beef 150¢g, bacon, pickles, tomato, crispy onions, house-
made sauce, lettuce, fries - 39 PLN

ZBLEWSKI WOODCUTTER

beef 150¢g, bacon, fried egg, pickled cucumber, crispy
onions, house-made sauce, lettuce, fries - 42 PLN

THICK BUN

beef 150¢g, bacon, grilled camembert, onion rings, cranberry
sauce, house-made sauce, lettuce, fries - 42 PLN

SPICY BURGER

beef 150¢g, bacon, cheese sauce, chili threads,
crispy onions, sliced jalapefios, house-made
sauce, lettuce, fries - 44 PLN

VEGE BURGER

vegetable patty, halloumi cheese, tomato, fresh
cucumber, red onion, arugula, house-made sauce,
lettuce, fries - 43 PLN

Allergen information is available from the staff.

COLD BEVERAGES| ALCOHOLIC BEVERAGES

lemonade

9PLN/350ml 23PLN/11 PROSECCO
flavored lemonade 12PLN
10PLN/350m1 25PLN/11 HUGO

water with lemon
5PLN/350ml 12PLN/11
compote

7PLN/350ml 18PLN/11

19PLN

prosecco, elderflower - 17PLN

MARACUJA STAR

prosecco, passion fruit, vanilla - zero, pils - 12PLN, wheat, lager - 13PLN

WILD STRAWBERRY PROSECCO

prosecco, wild strawberry, lemon - 18PLN

WATERMELON APEROL

aperol, prosecco, watermelon - 20PLN

BEER BROWAR KOCIEWSKI

DESSERTS Our ice cream desserts are made with our own house-made ice cream.

SALTED CARAMEL

2 scoops of ice cream (vanilla & salted
caramel), toffee sauce, whipped cream,
crunchy cookies - 25 PLN

ICE CREAM DESSERT

2 scoops of your choice of ice cream, whipped
cream, seasonal fruits - 24 PLN

PAVLOVA

2 scoops of ice cream (vanilla & strawberry),
strawberries, blueberries, whipped cream,
meringues - 25 PLN

ICE CREAM DESSERT

3 scoops of your choice of ice cream, whipped
cream, seasonal fruits - 27 PLN

CAKES AND SWEET PASTRIES AVAILABLE AT OUR PATISSERIE

PLEASE PLACE YOUR ORDERS AT THE COUNTER.
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