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SWIETA BOZEGO NARODZENIA TO CZAS PELEN WYJATKOWYCH SMAKOW | ZAPACHOW, KTORE
BUDZA CIEPLO | RADOSE, TRADYCYJNE POTRAWY, TAKIE JAK PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI
CZY AROMATYCZNY BARSZCZ, PRZIYGOTOWYWAMNE WEDLUG PRZEKAZYWANYCH OD POKOLEN
RECEPTUR, PRZYWOLUJA WSPOMMNIENIA | TWORZA NIEPOWTARZALNA ATMOSFERE.

TO DOSKONALA OKAZJA DO SPEDZENIA MILEGO CZASU W GRONIE ZNAJOMYCH Z FRACY,
DZIELENIA SIE WSPOLNYMI CHWILAMI | CELEBRACJI.

Z DUMA KONTYNUUJEMY TE TRADYCJE, OFERUJAC TRZY OPCJE CATERINGOWE, ABY KAZDY
MOGL CIESZYE SIE SWIATECZNYMI SMAKAMI, ZAROWNO W DOMU, JAK | W BIURZE.
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z PRZYJEMNOECIJ\ PREZENTUJEMY NASZ WYJATKOWY
ZESPOL KUCHARZY, KTORZY Z PASJA | ZAANGAZOWANIEM
TWORZA KULINARNE ARCYDZIELA, tACZAC TRADYCJE Z
NOWOGZESNOQCU}.

KAZDE DANIE, KTORE POWSTAJE W NASZEJ KUCHNI, JEST
EFEKTEM WSPOLNEJ PRACY, MILtOSCI DO GOTOWANIA

| DBALOSCI O KAZDY DETAL.

NMA CZELE NASZEGO ZESPOLU STOIl MARCIN DEMBSKI -
GLOWNY SZEF KUCHNI, DLA KTOREGO KULINARIA TO
SPOSOB NA ZYCIE. Z PONAD DWUDZIESTOLETNIM
DOSWIADCZENIEM, SWOJA PRZYGODE ROZPOCZAL

W RODZINNEJ BYDGOSZCZY, A OD 18 LAT DOSKONALI
SWOJE UMIEJETNOSCI NA KOCIEWIU,

JEGO MOTTO BRZMI: ,W GASTRONOMII TRZEBA
NIEUSTANMNIE SIE UCZYC | POSZERZAC HORYZONTY
- NIE MOZNA STAE W MIEJSCU",

MARCIN ZDOBYWAL SWOJE DOSWIADCZENIE
UCZESTNICZAC W ROZMAITYCH SZKOLENIACH,
ORGAMNIZUJAC IMPREZY, BIORAC UDZIAL W KOLACJACH
DEGUSTACYJNYCH ORAZ PROWADZAC WARSZTATY

I POKAZY LIVE COOKING. POD JEGO CZUJNYM OKIEM
POWSTAJA DANIA LtACZACE TRADYCJE Z INNOWACJA,
A KAZDY TALERZ TO EFEKT PASJI, PRECYZJI | LAT
PRAKTYKI.

W RESTAURACJI WSPIERAJA GO UTALENTOWANRNI

SZEFOWIE KUCHMNI:

« MAREK LABON - MISTRZ, KTORY PERFEKCYJNIE tACZY
KLASYCZNE SMAKI Z NOWATORSKIMI ROZWIAZANIAMI,

* IZA RESZCZYNSKA - EKSPERTKA OD WYRAFINOWANYCH
DAN, DEAJACA O NAJDROBMNIEJSZY SZCZEGOL.

NASZA KUCHNIA NIE BYLtABY KOMPLETNA BEZ WSPARCIA
MLODSZYCH KUCHARZY: BEATY, YANY, ULIANY,
WERONIKI, TOMASZA | ANNY. TO ZESPOL PELEN PASJI

| TWORCZEJ ENERGII, KTORY NIEUSTANNIE PODNOSI
SWOJE UMIEJETNOSCI, WNOSZAC DO NASZEJ KUCHNI
NOWE INSPIRACJE | SWIEZE SPOJRZENIE.

JESTEEMY ZESPOLEM, KTORY Z RADOSCIA PODEJMUJE
WYZWANIA | DBEA O TO, ABY KAZDE DANIE BYLO NIE
TYLKO SMACZNE, ALE ROWNIEZ PIEKNIE PODANE.

NASZA OFERTA SWIATECZNEGO CATERINGU DLA FIRM
TO GWARANCJA WYJATKOWYCH SMAKOW |
ESTETYCZNYCH DOZNAN.
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TATAR Z MARYNOWANEGO SLEDZIA Z SUSZONYM
ZOLTKIEM, MARYNOWANYM BURAKIEM, KORZENNA
SMIETANA | BULECZKA DYNIOWA WELASNEGO WYPIEKU
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BARSZCZ Z TARTYM CHRZANEM | PIEROGIEM
PIECZONYM Z KAPUSTA, GRZYBAMI | SUSZONA SLIWKA
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FILET Z PSTRAGA Z PRAZONYM MIGDALEM,
PUREE Z PASTERNAKU | KREMOWA KAPUSTA KISZONA

deset,

KEKS WANILIOWY Z ZURAWINA | SOSEM LIMONKOWYM

KOMPOT Z SUSZU
OWOCE
MAKOWIEC
SERNIK

zivme pzyflauki
SALATKA Z WARZYW KORZENNYCH

SLEDZ Z SUSZONYM POMIDOREM, OLIWA SMAKOWA
I MARYNOWANA CEBULA

ROLADKA RYBENA W NORI Z SOSEM, CHRZANEM
| MIODEM WIELOKWIATOWYM

TARTA WARZYWNA
PIECZYWO WLASNEGO WYPIEKU
MARYNOWANE WARZYWA | GRZYBY
MASLO SMAKOWE/OLIWA SMAKOWA
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KREM Z PIECZONEJ MARCHEWKI Z CHILI,

WEDZONYM PSTRAGIEM | WIEJSKA SMIETANA

KARP Z SOSEM Z PIECZARKI PORTOBELLO
IROZMARYNEM

PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI PODANE
Z OKRASA CEBULOWA

= PECZOTTO Z WARZYWAMI
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FPIECZONY BURAK Z OLIWA TYMIANKOWA,,
WEDZONA SZPROTKA, SICZAWIKIEM, KREMEM

MUSZTARDOWO-MIODOWYM, BIALYM SEREM
ORAZ BULKA KAJZERKA WELASNEGO WYPIEKU

2
ZUPA RYBNA Z KLUSECZKAMI,
CHIPSEM Z PASTERNAKU | OLIWA KOPERKOWA
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KARP Z KORZENNA KRUSZONKA, PALONYMI

WARZYWAMI KORZENNYMI, ZAPIEKANKA
Z BATATA | ORZECHAMI ORAZ SOSEM TATARSKIM

LENIWE PIEROGI Z BAKALAMI
| SOSEM KROWKOWYM

KOMPOT Z SUSZU
OWOCE
KUTIA

MAKOWIEC

SERNIK BASKIJSKI
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DORSZ W PIKANTNEJ ZALEWIE OCTOWEJ
SALATKA Z WEDZONA RYBA

GRZIYBKI MARYNOWANE

SALATKA Z PIEROZKOW Z WARZYWAMI
| SOSEM Z PIECZONYCH POMIDOROW

TUNCZYK MARYNOWANY W CIESCIE FRANCUSKIM
Z KAPARAMI | OLEJEM KOPERKOWYM

FPIECZYWO WLASNEGO WYPIEKU
MASLO SMAKOWE/OLIWA SMAKOWA
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KREM Z PIECZONYCH BURAKOW Z WEDZONYM BIALYM
SEREM | PRAZONYMI| ORZECHAMI

PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI Z SOSEM KMINKOWYM

LAZANKI Z MAKIEM, MIGDALAMI | SOSEM Z POWIDEL
SLIWKOWYCH

PSTRAG ZAPIEKANY POD BESZAMELEM CYTRYNOWYM,
FASOLKA Z SEZAMEM | GROSZKIEM

ZAPIEKANKA Z SELERA Z JABLKIEM
ANTONOWKA | RODZYNKAMI
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t0S05 MARYNOWANY Z OWOCAMI GRANATU, MUSEM Z MORELI, CHILI,
KOLENDRA ORAZ BULKA MAﬁLnN& WLASNEGO WYPIEKU
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ZUPA GRZYBOWA Z Mm'nmow,anq WIEPRZOWINA,
KLUSECZKAMI TYMIANKOWYMI | OLIWA TRUFLOWA
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LOPATKA Z JELENIA Z BOROWIKIEM, JARMUZEM, PALONA MARCHEWKA,
KOPYTKAMI Z JALOWCEM | SOSEM PIERNIKOWYM
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STRUCLA Z CIASTA FILO Z MAKIEM | RODZYNKAMI,
PODANA Z SOSEM POMARARNCZOWYM
TORCIK PIERNIKOWY Z POMI\R&“CZI\

KOMPOT Z SUSZU
RACUCHY Z RODZYNKAMI | JABLKIEM
KEKS

OWOCE




ROLADKA RYBNA Z KREWETKA | SOSEM WASABI
GRZIYBY MARYNOWANE
PASZTET Z KACZKI Z CHATNEYEM Z CZERWONEJ CEBULI

KARCZEK W PIWNEJ MARYNACIE Z SOSEM
MUSZTARDOWYM | MIOCDEM

TATAR Z MARYNOWAMNEGO PSTRAGA
Z MAJONEZEM, GORCZYCA,
BURAKIEM | MARYNATAMI
SCHAB Z KURKAMI, BEKONEM | SOSEM TATARSKIM
SALATKA ZE SLEDZIA Z CIASTKIEM FRANCUSKIM

DESKA SEROW Z LOKALNEGO GOSPODARSTWA

PIECZYWO WLASNEGO WYPIEKU
MASLO SMAKOWE/OLIWA SMAKOWA

ZUPA Z KISZOMNEJ KAPUSTY Z BEKONEM
| WIEJSKA KIELBASA

PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI Z SOSEM KMINKOWYM
UDKO Z INDYKA Z GRZYBAMI | SOSEM Z ZURAWINY

KARP Z KORZENNA KRUSZONKA, SOSEM Z PIECZONEJ
CEBULI | TYMIANKIEM

PIECZONY ZIEMNIAK Z BIALYM SEREM
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BOZONARODZENIOWE STACJE LIVE COOKING TO WYJATKOWA ATRAKCJA KULINARNA, KTORA
WZBOGACA KAZDE WYDARZENIE. GOSCIE MOGA NIE TYLKO TWORZYC DANIA ZGODMNIE ZE SWOIMI
UPODOBANIAMI, ALE TAKZE WCHODZIC W BEZPOSREDMNIA INTERAKCJE Z KUCHARZEM, CO CZYNI
CALE DOSWIADCZENIE JESZCZE BARDZIEJ OSOBISTYM | ANGAZUJACYM.

KULEBIAK

KULEBIAK Z tOSOSIEM | SZPINAKIEM PODANY
Z SOSEM SZAFRANOWYM, Z DOMOWYMI
KISZONKAMI | MARYNOWANYMI WARZYWAMI

PIECZONA SZYNKA

WEDZONA, PIECZONA, NADZIEWANA GOZDZIKAMI
SZYNKA, 505 KONIAKOWY. MODRA KAPUSTA
Z ZURAWINA | CZERWONYM WINEM Z MASLANYMI
KLUSECZKAMI Z MAJERANKIEM

INDYK Z PISTACJAMI

PIECZONE UDKO Z INDYKA Z NADZIENIEM
PISTACJOWYM, ZE SKORKA POMARARNCZY,
MIGDALAMI, OPIEKANYMI ZIEMNIAKAMI
Z SEREM GRUYERE | SOSEM ZURAWINOWYM

}( SWIATECZNE PIEROGI

PIEROGI SMAZONE | GOTOWANE: Z KAPUSTA
| GRZYBAMI, Z SEREM I'ZIEMNIAKAMI,
Z KASZA GRYCZANA X
DODATKI: OKRASA Z BOCZKU, RUMIANA CEBULA,
PALONE MASLO, SWIEZE ZIOtA, CHRUPIACA CEBULKA

PULPECIKI RVBNE¥

PULPECIKI RYBNE, CUKINIA MARYNOWANA W
CYDRZE, MIGDAL, GRZYBY | MASEO Z PRAWDZIWKOW.
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PROPONUJEMY 3 OPCJE ZAMOWIENIA:

- POZA POWIATEM, KOSZT DOSTAWY USTALANY JEST INDYWIDUALNIE

ZAMOWIENIE Z DOSTAWA DO FIRMY | ROZLOZENIEM W FORMIE
SZWEDZKIEGO STOtU*

- PELNA OBSLUGA NA MIEJSCU, UMOZLIWIAJACA ELEGANCKA
PREZENTACJE POTRAW - CENA: 20 Zt/OSOBY

] ZAMOWIENIE Z DOSTAWA DO FIRMY*
: -~ NA TERENIE POWIATU STAROGARDZKIEGO DOSTAWA WLICZONA W CENE

- REZERWACJA DLA GRUP OD 10 DO 30 0s6B**
© RESTAURACJA W ZBLEWIE

KOLACJA PODANA W JEDMNEJ Z NASZYCH RESTAURACJI:
o RESTAURACJA W STAROGARDZIE GDANSKIM
- REZERWACJA DLA GRUP OD 10 DO 60 0SOB**

*MINIMALNE ZAMOWIENIE OD 10 0508

**DODATKOWE 10% ZNIZKI OD CALKOWITEJ KWOTY ZAMOWIENIA.
NAPOJE ZGODNIE Z AKTUALNYM CENNIKIEM RESTAURACJI

PIEKARNIA CUKIERNIA KROPEK KROPEK 5P. Z O. O. S5P. K.
TEL.662-217-243 TEL.BB1-966-118
MARTYNA.KROPIDLOWSKA@KROPEK.PL



